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Gin Tônica tropical

Caipirinha de 2 limões

BEBIDASBEBIDAS



B E B I D A S

CHOPP LAGER

Caneca  360 ml  

Canecão  610 ml 

Bota  1,2 L

CHOPP IPA

Caneca  360 ml

Canecão  610 ml

Bota  1,2 L

CERVEJAS  600 ml

Heineken 

Original

Eisenbahn 
* Consulte outras opções

LONG NECK  

Heineken 

Heineken Zero 

Stella Artois

Corona

Malzebier

Skol Beats

Skol Beats G&T

Smirnoff Ice

Chopp de Vinho

ESPECIAIS

Colorado Appia Colorado 

Ribeirão Lager

Colorado  Indica

Baden  Baden  IPA

Baden Baden  Witbier

Patagonia Weisse

Patagonia  IPA

Hoegaarden

Paulaner  Weissbier

Lagunitas IPA



B E B I D A S

CAIPIRINHA 
Limão

Maracujá

Frutas vermelhas

Uva verde

Kiwi

Cajú com limão

Maracujá com limão

Maracujá com morango

Abacaxi com hortelã

Dois limões

GIN TÔNICA 
Tradicional

Cítrico

Cranberry

Pepino

Tropical

Maçã verde

Melancia

Basic__ 
Smirnoff, Sagatiba ou Azuma

De boteco__ 
Velho Barreiro

Basic__  
Gordon’s London Dry Gin

Premium__ 
Tanqueray London Dry Gin

Premium__ 
Absolut, Salinas, Seleta ou 
Boazinha

Deluxe__ 
Ciroc, Grey Goose, Absolut Elix, 
Ypioca 150 ou Ypioca Cinco Chaves

Deluxe__ 
Hendrick’s



B E B I D A S

EL PRESIDENTE
Rum envelhecido, vermute branco, 
Cointreau e um toque de Grenadine

BLUE LAGOON

Vodca, limão, Curaçao Blue e Soda

JÄGER BUCK
Jägermeister, limão, xarope de 
gengibre e água com gás

PIÑA COLADA
Rum, suco de abacaxi, leite de coco 
e leite condensado

COSMOPOLITAN
Vodca Citron, limão, Grenadine e 
Cointreau

APEROL SPRITZ
Espumante seco, Aperol e água 
com gás

SEX ON THE 
BEACH
Vodka, suco de laranja, licor de 
pêssego e xarope de cranberry

FROZEN 
MARGARITA
Tequila, Cointreau e limão em 
consistência de raspadinha com 
meia borda de sal

PERFECT 
MARTINI
Gin Hendrick’s, vermute branco 
Dolin seco e doce

DRINKS

MOJITO
Rum, hortelã, limão e açúcar

MAI TAI
Rum branco, rum envelhecido, 
Orgeat, Cointreau e limão

DRY MARTINI
Gin, vermute branco e azeitona

DAIQUIRI
Rum, limão e licor de Maraschino

MANHATTAN
Whisky, vermute tinto e bitter

PENICILLIN
Whisky, xarope de gengibre, limão e 
mel

MOSCOW MULE
Vodca, limão, xarope de gengibre e 
espuma de gengibre

MARGARITA
Tequila, limão e Cointreau com meia 
borda de sal

WHISKY SOUR
Whisky, limão, açúcar e albumina

CARAJILLO
Licor 43 e café espresso no gelo



Basic__  
Gin: Gordon’s London Dry
Whisky: Jack Daniel’s
Rum: Havana Club 3 Anos

Vermute: Martini Rosso

Premium__ 
Gin: Hendrick’s 
Whisky: Gentleman Jack
Rum: Havana Club 7 Anos
Vermute: Cinzano 1757

Drinks com 60 a 80ml
Se preferir, peça sem gelo

NEGRONIS CLÁSSICOS 
DE BOTECO

NEGRONI 
CLÁSSICO

Gin, vermute tinto e Campari

NEGRONI 
SBAGLIATO

Espumante seco, Campari e 
vermute

KINGSTON 
NEGRONI 

Rum envelhecido, Campari e 
vermute

BOULEVARDIER
Whisky, vermute tinto e Campari

CYNAR NEGRONI
Gin, vermute tinto e Cynar

APEROL NEGRONI
Gin, vermute tinto e Aperol

AMERICANO
Vermute tinto, Campari e água 
com gás

RABO DE GALO RAIZ
Cachaça Seleta e vermute Martini

RABO DE GALO CHIC
Cachaça Ypioca Cinco Chaves e vermute 
Cinzano 1757

MARIA MOLE
Domec ou Dreher com vermute Contini

BOMBERINHO
Cachaça, limão e groselha

RABO DE GALO 
DO POVO

Cachaça Velho Barreiro e Cynar

PINGA COM MEL  
E LIMÃO

Cachaça Kariri, mel e limão

BATIDA DE 
AMENDOIM

Amendoim com mel, leite 
condensado e cachaça

B E B I D A S



CACHAÇA
Espírito de Minas _______________

Salinas _______________________

Seleta ________________________

Boazinha _____________________

Busca Vida ____________________

Bananinha ____________________

Ypioca Ouro ___________________

Ypioca  150 ____________________

Ypioca Cinco Chaves _____ _______

Weber Haus Amburana __________

Weber Haus 7 Madeiras ____  _______

Weber Haus Extra 
Premium 6 anos _________________

Campari  _____________________

Cinzano 1757  _________________

Ballena _______________________

Cynar ________________________

Cointreau _____________________

Steinhaeger 
Schlichte Alemão ______________

Jägermeister __________________

Jäger Bomb ___________________

Licor 43 ______________________

Licor 43 Chocolate _____________

Licor Doce de Leite
Don Luiz _____________________

Licor de Café __________________

Vermute Dolin _________________

Vermute Lillet  ________________

Licor Maraschino ______________

APERITIVOS

ESPANHOLA

Vinho suave, abacaxi, e leite condensado

LIMÃO CREMOSO

Cachaça, limão e leite condensado

BATIDA DE COCO
Cachaça, leite de coco, leite condensado e 
coco ralado

MARACUJÁ CREMOSO
Cachaça, maracujá e leite condensado

FRUTAS VERMELHAS
Cachaça, frutas vermelhas e leite condensado

BATIDAS
* Se preferir, troque por vodca ou saquê

WHISKY
Black and White _______________

Old Par 12 anos ________________

Buchanan’s Deluxe ___ _____ ______

Ballantine’s _____________

Chivas Regal 12 Anos ____________

Johnnie Walker Red Label _________

Johnnie Walker Black Label __ _______

Johnnie Walker Double Black _ _______

Johnnie Walker Gold Label ________

Jack Daniel’s ____________ _______

Jack Daniel’s Honey _____________

Jack Daniel’s Fire _______________

Jack Daniel’s Apple _____________

Gentleman’s  Jack _______________

Jack Daniel’s Single Barrel __ _______

The Singleton Single Malt __ _______

RUM
Malibu _______________________

Havana Club 3 anos ___________

Havana Club 7 Anos __________

Bacardi 8 Anos _________ 

TEQUILA
José Cuervo Prata ____________

José Cuervo Ouro ____________

Herradura Reposada __________

Herradura Anejo _____________

B E B I D A S



VINHOS

BRANCOS E ROSÉS

Latitud 33 - Sauvignon Blanc
(Mendoza, Argentina) _______ 

Latitud 33 - Malbec Rosé
(Mendoza, Argentina) ______  

Salton Paradoxo - Chardonnay
(Rio Grande do Sul, Brasil) ___

ESPUMANTES

Salton Ouro Extra Brut

Salton Prosecco Rosé 

Lambrusco Branco ou Rosso

Salton Moscatel 

TINTOS

Tarapacá Reserva | Cabernet 1/2 garrafa

(Vale do Maipo, Chile)  

Pérgola Suave | Uvas de Mesa
(Rio Grande do Sul, Brasil)  

Salton Classic Corte Suave | Blend
(Rio Grande do Sul, Brasil)  

Santa Carolina | Cabernet Sauvignon
(Vale Central, Chile)  

Concha Y Toro | Merlot  | Malbec| Cabernet 
(Vale Central, Chile) 

Benjamin | Cabernet Sauvignon
(Lujan de Cuyo, Argentina)  

Casillero del Diablo | Cabernet Sauvignon
(Vale do Maipo, Chile) 

Casa Valduga Arte | Cabernet e Merlot
(Rio Grande do Sul, Brasil) 

Periquita | Blend
(Península de Setúbal, Portugal) 

Trapiche | Cabernet Sauvignon
(Mendoza, Argentina) 

Urban | Malbec
(Mendoza, Argentina) 

Urbanista | Blend 
(Lisboa, Portugal)  

Tarapacá Reserva | Cabernet Sauvignon
(Vale do Maipo, Chile)  

Periquita Reserva
(Península de Setúbal, Portuga)  

Taça de vinho suave  

B E B I D A S

(consulte outras opções de garrafas)



DRINKS SEM ÁLCOOL

GINGER 
LEMONADE

Limão, xarope de gengibre e água 
com gás

HAVAIANA AZUL

Suco de abacaxi, xarope curaçau 
blue  e leite de coco

BATIDA DE 
FRUTAS 
VERMELHAS
Frutas vermelhas com leite 
condensado

GREEN MAN

Xarope de maçã verde, soda, hortelã 
e maçã verde

Suco de laranja, xarope de cranberry, 
xarope de pêssego e água com gás

PIÑA 
DESCOLADA

Leite de coco, leite condensado, 
suco de abacaxi e limão

BEBIDAS SEM ÁLCOOL

Água sem gás ______________________________________

Água com gás ______________________________________ 

Refrigerantes ______________________________________ 
Coca-Cola, Guaraná, Soda, Fanta laranja, Schweppes e Tônica

Sucos naturais _____________________________________ 
Laranja, limão, maracujá, abacaxi, melancia, manga, morango e frutas 
vermelhas

Red Bull ___________________________________________ 
Tradicional, sugar free, tropical, melancia e açaí

Virgin Mojito
R$ 25,00  
Suco de limão, hortelã, 
açúcar e água com gás

Pink Lemonade
R$ 25,00

Limão, xarope de 
cranberry, água com 

gás e morango

B E B I D A S

VIRGIN                         
ON THE 
BEACH



COMIDASCOMIDASCOMIDASCOMIDAS

Croquete de rabada



ENTRADINHAS 

Pão  de  alho ________________ 
Brotinho com creme de alho, parmesão e alho frito

Bruschetta _________________ 
Nossa massa romana com tomatinhos confit, 
mozzarella, pesto e um toque de balsâmico

PIZZAS NAPOLITANAS

Marinara  ___________________________
Molho de tomate, lâminas de alho, orégano e azeite de oliva 
(opção marinara especial com aliche e rúcula por +R$ 15,00)

Margherita __________________________
Molho de tomate, mozzarella, manjericão, parmesão e 
azeite de oliva

Calabresa  __________________________
Molho de tomate, calabresa, cebola roxa e azeitonas pretas.
(opção com mozzarella e parmesão por +R$ 4,00)

Frango, Catupiry e bacon ______________
Molho de tomate, frango desfiado, bacon e Catupiry

Portuguesa  _________________________
Molho de tomate, mozzarella, presunto, cebola roxa, ovo de 
codorna, tapenade de azeitona e orégano

Pepperoni  __________________________ 
Molho de tomate, mozzarella, pepperoni e parmesão
(opção com Catupiry por +R$ 5,00 643)

2 Queijos ___________________________
Molho de tomate opcional. Provolone, mozzarella e 
tomatinhos confit com alho ou pesto

Com alho
Com pesto

ROMANA

Massa de longa fermentação com 
método de biga. Alta, leve, crocante e 
muito aerada. 
* Consulte os sabores do dia

SANDUÍCHE DO 
PIZZAIOLO

Presunto Parma, pepperoni e calabresa 
curada com muçarela fresca, tomate 
confit, cebola roxa, parmesão e pesto

C O M I D A S



PIZZAS DOCES

Nutella  _________________________
Recheio generoso de Nutella com morango fatiado

Banana flambada  ________________ 
Creme de banana flambada, banana caramelizada, 
doce de leite Viçosa e canela

Da Rafa  _________________________
Molho de tomate, linguiça curada, cebola roxa, queijo 
brie e pesto

Carne seca com Catupiry  __________
Molho de tomate, carne seca chapeada com tomate, 
cebola e cobertura de Catupiry

4 Queijos  _______________________
Molho de tomate opcional. Mozzarella, taleggio, 
parmesão e gorgonzola

Gratinata  _______________________ 
Molho de tomate opcional. Mozzarella, provolone e 
Catupiry gratinadinhos

Abobrinha  ______________________ 
Molho de tomate, abobrinha marinada, alho frito e 
gorgonzola

Diávola  _________________________
Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  
Escolha o nível de picância

Atum  __________________________
Atum em pedaços, cebola roxa, alho poró, azeitona 
preta e manjericão. A frio: creme balsâmico, rúcula e 
raspas de limão

Funghi  _________________________ 
Pasta de alho, alho poró, mix de 3 cogumelos, queijo 
brie e pesto a frio

Brócolis e linguiça  ________________
Pasta de alho, provolone, brócolis ramoso refogado e 
mix de linguiça fresca e curada

Tomate seco e rúcula  _____________
Pasta de alho, parmesão e tomate seco. A frio: 
tapenade de azeitonas, rúcula e mozzarella fresca

Berinjela parmegiana  _____________
Molho de tomate, parmesão, berinjela marinada e 
grelhada, tomatinho confit, mozzarella e manjericão

C O M I D A S

Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  Molho de tomate, salame picante, queijo brie e rúcula.  



N O S S O S  P E T I S C O S

PASTÉIS 
12 unidades

Carne

Quejo              

Palmito

Camarão

Porção mista
Escolha duas opções

SALGADOS 
12 unidades

Coxinha de frango    
com Catupiry ____________

Bolinho de costela com 
cream cheese ___________ 

Croquete de mandioca
com carne seca ___________ 

Croquete de rabada _______

BATATAS

Batata palito tradicional ____________________________________ 

Batata com fondutta de cheddar e bacon ____________________ 

Batata rústica com alho e alecrim __________________________

Batata palito trufada com parmesão ________________________

PORÇÕES

Amendoim _____________ 
Fritinho com alho do Chef Madu

Polenta de milhões _______        
Douradinhas e crocantes: receita secreta 
da Vó Neusa

Torresmo  ______________

Dadinho de tapioca ______
Não é qualquer dadinho

Provolone à milanesa ______ 

C O M I D A S



Linguiças acompanham pães de 
mandioquinha com parmesão feitos na casa

Linguiça baianinha (picante) ___

Linguiça de provolone 
e orégano ________________

Calabresa acebolada com 
pãozinho francês __________ 

LINGUIÇAS

Iscas de Tilápia ___________ 
Empanadas na farinha Panko temperada

Camarão Crocante________
Empanados na farinha Panko temperada

PEIXES

Carnes acompanham pães de mandioquinha 
com parmesão feitos na casa

Carne de sol com mandioca 
e queijo coalho ____________

Filé mignon acebolado _____

Filé mignon acebolado
com Catupiry _____________  

Filé mignon acebolado
com gorgonzola ___________  

CARNES

Frango à Passarinho _______
A melhor receita desde 1991

Iscas de frango ___________
Empanadas na farinha Panko temperada

FRANGOS

C O M I D A S



Todos os sanduíches acompanham batata frita

Hot Dog Berna____________
Pão, salsicha Frankfurter, purê de batata, 
mostarda forte, ketchup com curry e picles 

Cheese Phily Steak ________
Baguete da casa, entrecôte na chapa com 
cebola e queijo cheddar

Choripan  ________________
Linguiça fresca artesanal grelhada com 
provolone e chimichurri no pão da casa

Mignon com queijo_________
Filé mignon grelhado e queijo muçarela no 
pão da casa

Frango Grelhado_________
Frango grelhado, queijo muçarela, alface 
e tomate no pão da casa

SANDUÍCHES

Todos os burgers acompanham batata frita

Ô Chopp Burger__________________
Maionese da casa, burger Angus 180g e cheddar

Ô Salada________________________
Maionese da casa, burger Angus 180g, cheddar, alface 
e tomate

Ô Inglês  ________________________
Maionese da casa, burger Angus 180g, cheddar, cebola 
caramelizada e bacon

Big Chopp  ______________________
Double smash burger Angus, alface, queijo, molho 
especial, cebola e picles 

Oklahoma Onion Burger ___________
Double Smash Burger Angus, queijo, cebola bem fininha, 
mostarda e picles

Cheddar Bomb___________________ 
Double smash burger Angus com muito cheddar, 
servido com fondutta de cheddar e bacon

Blue Cheese_____________________
Burger Angus 180g, gorgonzola, cebola caramelizada e 
rúcula

Trufão__________________________
Burger Angus 180g com muçarela, maionese trufada e 
cebola crispy

BURGERS

C O M I D A S
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